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Madame MAYOR

nawel@smstraiteur.com

www.smstraiteur.com
T é:1022 328 10 82 Fax : 022 328 10 81
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 PRESENTATION

De | a conception & | & r &dalestyvare pademgire pour la
création de votre événement, qu il soit priwv
Evénement c| écsoceknt amd i Indsinncaetnmeinrte ,de produi t s
anniversaire, mariage,di ner de gal a, i naugurati on

Votre réception est prépar ée par noitagren é&sguetp
experts en événement
Nos chef s mettent l eur tal ent au service d

i nventive et gour mande adaptée aux nouveaux

inédites, coul eur s, textures, saveur s: | e me
visionsimpl e et moderne de | a gastronomie et wune
Nous apportonsune attention toute particuliére au p
créent | a magie des grandes atmospheéres.

Sel on votre personnalité MA TR Jdaecirréese d
I éevénement d exception qui vous resseenbl e,
dont vos i n-mE m@aderezl ovnogutse mps | e souvenir et |

de ces heureshorsdu t emps

Notre base de production se trouve dans notre restaurant




MISE EN BOUCHE

Pri x paCGHFpTCec e

Canapésoul ég satnsblgieniés) 2.00

Asperges vertesetceuf de cail |l e

Crevettes sauce curry et cerfeuil
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Mousse dethonc @pr es et t omat e
Rosace de Téte de moine

Rose de salami, cornichons et oignon

Saumonf umé&gpr es, oceufcitrdne | u

Roul é au fr omag e cidoalette h e v

Bl i nis, tarama et ceu f de
Bl inis, mousse de chévre,'
Bl inis, magret fumé, noi

Blinis, mas car pone, tomahe séc

Feuilletébpsallésl égubmes (30gr2/ip. )
Brochettes et pics 2.00
Mille feuilles de jambon cr
Pics de gruyeére, noix et ra
Thon fumé a | a mangue

Tomate cerise et perle de mozzarella au basilic
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FINGER FOOD FROIDS

Cappuccino, frappé et gaspacho?200

Frappé de melon (en saison) dejdgmbonotrent he f
Frappé de courge (en saison) et éclats de
Cappuccino d avocats et O ,i' iU cit
Cappuccino de bolets et 2. 9. . 9.0 cél er|i
Cappuccino de pois cassE 3 oust |
Gaspacho de betteraves safr
Gaspacho Andalous
Farandole de maki et sushi fusion 2.40
Traditionnel et Californien
(Avocat, surimi, saumon, concombre, thon,

, Les originaux

> T oG : - .

i"pp Italien( Tomate séchée, jambon Par me
# = © 7 Spanish (Jambon Serrano, tortillas, poiviong r i | | €)
70@@ Swiss( Vi ande des Grisons, vacher:i
- N . .

French ( Ma g r e tfoiefgrasret figue)

Macarons -Sa@bBéas) és 2.20

Macaron au cacao et cheéevre frais
Macaron au foie gras et confi oi gng
Macaron au citron vert et sau

Macaron au curry et volaille

Macaron tomate mozzarella et basilic
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FINGER FOOD FROIDS
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Mini sandwich (Pain ballon 10 cm 3.00
PanBagnat: Thon, sal ade, tomate, ouf, oliwve

Continental: Roast-beef, salade, sauce tartare

Jardinier:Lai tue, tomate, carotte r,,i nco
Asiatique : Poulet, pousse de soja, coriandre, ananas -

Suisse:Vi ande des Grisons, Gruye N\ e,
Nor v égSiaeunmon f umé, yogourt a | én‘eth, pou
ltalien: Tomat e, mozzarella, jambon cru, auber
Mousse de | égumes 2.00
Guacamole et chips de mai s

Cavi ar d eatparelibagaisn e s

Houmous( cr éme de pois chiche, huile de sésa
Mousse de tomate et croquant de concombre

Moussedec él eri et juliuenne de jambon cr

Stick  Pincettes 2.20
Radis noir, truite fumée, _.concombre estr

Courgette grconfitdreadta t omat e

Betterave crue, pomme, jambon Serrano

me
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FINGER FOOD FROIDS

Saladines 2.40

Saladine de crevettes au gingembre et bagi

Cocktail de crevettes au nori et soja

Saladine de poulet au soja et oignons nouveaux

Sal adine dsagmome snaeti né
Saladine de tofu, sauce aigre douce

Saladine de champignons frais au vinaigre balsamique

Saladine de poulet, coriandre et sauce aigre douce

Tartares 2.50

Tartare de | égumes croquants

Tartare de bouf

Tartare de canard aux agrumes
Tartare de saumon au L
Tartare de thon a | a '

Tartare de loup aux graines de moutarde

Viandes froides 2.50

Galantine de volaille aux raisins et Balsamique

Vinaigret t e de boeuf aux herbes frafiches
Voilier de fi guerubuBes§saolnae et |j ambon
Voilier de melon et jambon cru (en saison)

Magret de canard fumé aux figues fraiches







FINGER FOOD CHAUDS

Yakitori 2.60

Aiguillette de volaille et panure croustillante

Bouchée d agneau aux abricots secs
Bouchée de bouf au tandoori

Brochette de boeuf au piment d Espelette
Brochette de bouf Tériyaki

Brochette de veau au Marsala

Brochette de volaille au
Brochette de volaille mart ry
Filet d agneau a |l a cori

Grenadin de veau aux Morilles

Magretde canardaumield épi ces

Médaill on de bouf aux morilles
Mini Hamburger maison

Mini hot dog

Pintadeau au vin rouge

Poissons et fruits de mer 3.00

Brochette de saumon au beurre citronné

Crevettes pamgiélelsackcen, fl ambées au Pastis
Crevettes ré6ties en cheveux d ange

Noix de Saint-Jacques au jambon cru et romarin

Filet de Sandre du Lac roti

Raviole de saumon a |l a ciboulette

Brochette de lotte au safran

Tempura de sole au gingembre




