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 PRESENTATION 
 

De la conception à la réalisation, MAYOR TRAITEUR  est votre partenaire pour la 

création de votre événement, qu il soit privé ou professionnel : 

Événement clés en mains, cocktail dînatoire, lancement de produit, soirée à thème, 

anniversaire, mariage, dîner de gala, inauguration 

 

UNE CUISINE FRAICHE, MODERNE ET GOURMANDE 

Votre réception est préparée par notre équipe de chefs gastronomes, passionnés et 

experts en événement. 

Nos chefs mettent leur talent au service d'une carte Cocktail et Buffet fraîche, 

inventive et gourmande adaptée aux nouveaux rituels de réception. Associations 

inédites, couleurs, textures, saveurs: le meilleur du produit au fil des saisons. Une 

vision simple et moderne de la gastronomie et une fabrication locale à la commande.  

 

AMBIANCE, DECORATION ET DESIGN  

Nous apportons une attention toute particulière au protocole et aux petits détails qui 

créent la magie des grandes atmosphères. 

Selon votre personnalité et vos désirs d élégance, MAYOR TRAITEUR crée 

l événement d exception qui vous ressemble, servi par une mise en scène originale 

dont vos invités et vous-même garderez longtemps le souvenir et l émotion, signature 

de ces heures hors du temps 

 

Notre base de production se trouve dans notre restaurant  

 

 

             RESTAURANT "MAYOR CAFE" 

             Passage Daniel Baud-Bovy, 14  

                     CH- 1205 Genève   

                   Tél : 022 328 10 80                                                                                                                                                                                                                         
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 MISE EN BOUCHE 

 

                                                Prix par pièce  CHF TTC 

 

Canapés, roulés et blinis (sans gelée)             2.00  

 

Asperges vertes et œuf de caille 

Crevettes sauce curry et cerfeuil 

Mousse de thon câpres et tomate 

Rosace de Tête de moine et paprika 

Rose de salami, cornichons et oignon 

Saumon fumé, câpres, œuf de lump et citron 

Roulé au fromage de chèvre frais et ciboulette 

Blinis, tarama et œuf de lump 

Blinis, mousse de chèvre, tapenade, thym frais 

Blinis, magret fumé, noix de pécan 

Blinis, mascarpone, tomate séchée, origan 

 

 

Feuilletés salés et Dips de légumes (30gr/p.) 2.70  

 

 

Brochettes et pics  2.00  

 

Mille feuilles de jambon cru, gruyère et basilic 
 

Pics de gruyère, noix et raisins frais 
 

Thon fumé à la mangue  
 

Tomate cerise et perle de mozzarella au basilic    
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 FINGER FOOD FROIDS 

       

 

Tartines fantaisies 2.40  
 

Saumon fumé, pointes d asperges, beurre citronné  
 

Jambon cru, gruyère, cornichons, tomate et basilic, beurre 
 

Chèvre doux, pignons, miel, tomate, romarin, huile d olive 
 

Vacherin, viande des Grisons, poivre, cornichons 
 

Tartare de tomate, caviar d aubergine et origan frais 

 

Mini foccacia 2.40 
 

Poulet curry 
 

Tomate séchée, mascarpone 
 

Saumon fumé, crème au citron 
 

Jambon cru, basilic mauve 
 

Thon fumé, curcuma 

 

Mini Wraps 2.40 
 

Poulet rôti au galanga 
 

Légumes de saison glacés 
 

Thon grillé, soja et pak Choï 
 

Avocat, tomate, gambas grillées, oignons rouges  
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 FINGER FOOD FROIDS 

      
Cappuccino, frappé et gaspacho 2.00  

 

 

Frappé de melon (en saison) à la menthe fraîche et croustillant de jambon cru 

Frappé de courge (en saison) et éclats de marrons  

Cappuccino d avocats et mousseline au citron  

Cappuccino de bolets et sa chips de céleri  

Cappuccino de pois cassés au lard croustillant  

Gaspacho de betteraves et mousseline safranée  

Gaspacho Andalous  
 

Farandole de maki et sushi fusion              2.40  
 

Traditionnel et Californien 

(Avocat, surimi, saumon, concombre, thon, sésame) 

Les originaux 

Italien (Tomate séchée, jambon Parme, parmesan) 

Spanish (Jambon Serrano, tortillas, poivron grillé) 

Swiss (Viande des Grisons, vacherin, gruyère) 

French (Magret fumé, foie gras et figue) 
 

Macarons  (Sucrés -Salés)   2.20  

Macaron au cacao et chèvre frais 

Macaron au foie gras et confiture d oignons 

Macaron au citron vert et saumon fumé 

Macaron au curry et volaille 

Macaron tomate mozzarella et basilic 
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 FINGER FOOD FROIDS 

 

 

 

Mini sandwich  (Pain  ballon 10 cm 3.00  

Pan Bagnat: Thon, salade, tomate, œuf, olive 

Continental: Roast-beef, salade, sauce tartare 

Jardinier : Laitue, tomate, carotte râpée, concombre 

Asiatique : Poulet, pousse de soja, coriandre, ananas 

Suisse : Viande des Grisons, Gruyère, beurre, cornichon 

Norvégien : Saumon fumé, yogourt à l aneth, pousse d oignon 

Italien : Tomate, mozzarella, jambon cru, aubergine grillée, basilic 

 

 

Mousse de légumes   2.00 

Guacamole et chips de maïs  

Caviar d aubergines et pain libanais 

Houmous (crème de pois chiche, huile de sésame) 

Mousse de tomate et croquant de concombre 

Mousse de céleri et julienne de jambon cru 

 

Stick  Pincettes  2.20 

Radis noir, truite fumée, concombre, estragon 

Courgette grillée, tomate confite, ricotta 

Betterave crue, pomme, jambon Serrano 
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 FINGER FOOD FROIDS 

 

 

Saladines  2.40  

Saladine de crevettes au gingembre et basilic thaï  

Cocktail de crevettes au nori et soja  

Saladine de poulet au soja et oignons nouveaux 

Saladine d agrumes et saumon mariné 

Saladine de tofu, sauce aigre douce 

Saladine de champignons frais au vinaigre balsamique 

Saladine de poulet, coriandre et sauce aigre douce 

 
 

Tartares   2.50  

Tartare de légumes croquants 

Tartare de bœuf  

Tartare de canard aux agrumes 

Tartare de saumon au pain d épices  

Tartare de thon à la japonaise 

Tartare de loup aux graines de moutarde 

 
 

Viandes  froides 2.50 

Galantine de volaille aux raisins et Balsamique 

Vinaigrette de bœuf aux herbes fraîches 

Voilier de figue fraîche et jambon cru ou Bressaola 

Voilier de melon et jambon cru (en saison) 

Magret de canard fumé aux figues fraîches 
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 FINGER FOOD CHAUDS 

 

 

 

 

 

Légumes et garnitures 2.00 

 

Arancini  (Boule de risotto panée au fromage)    supplément 1.-CHF 

Brochette de légumes du Sud confits 

Cannelé de courgette aux légumes 

Gratin de cardons (en saison)     supplément 1.50 CHF 

Pilaf de quinoa 

Poêlée de champignons de saison 

Polenta crémeuse au mascarpone 

Samossa aux petits légumes 

 
 

Risotti   3.00 

 

Aux champignons 

Au parmesan 

Aux pointes d asperge 

A l huile de truffes  

EN LIVE COOKING UNIQUEMENT                                                           

Nécessite la présence d un cuisinier 
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 FINGER FOOD CHAUDS 

       
Yakitori 2.60

Aiguillette de volaille et panure croustillante 

Bouchée d agneau aux abricots secs  

Bouchée de bœuf au tandoori 

Brochette de bœuf au piment d Espelette 

Brochette de bœuf Tériyaki 

Brochette de veau au Marsala  

Brochette de volaille au sésame 

Brochette de volaille marinée au curry  

Filet d agneau à la coriandre 

Grenadin de veau aux Morilles 

Magret de canard au miel d épices 

Médaillon de bœuf aux morilles 

Mini Hamburger maison 

Mini hot dog 

Pintadeau au vin rouge 

 

Poissons et fruits de mer 3.00 

Brochette de saumon au beurre citronné 

Crevettes sautées en persillade, flambées au Pastis  

Crevettes rôties en cheveux d ange  

Noix de Saint-Jacques au jambon cru et romarin 

Filet de Sandre du Lac rôti 

Raviole de saumon à la ciboulette 

Brochette de lotte au safran 

Tempura de sole au gingembre 


